
40 €

mise en bouche 
velouté de betterave aigre doux

asperges vertes du Ribautes Les Tavernes rôties,
jaunes d’oeuf confit,

copeaux de parmesan

dos de cabillaud en croûte de pain et wasabi,
petits pois et shiitakés,

bouillon corsé
 
ou
 

quasi de veau de l’Aveyron, cuit à basse température,
lard confit et compotée d’oignons,

jus au piment des Cévennes

assiette fromages affinés, 
confiture au gingembre

fraisier coco, sorbet coco

mignardises

restaurant

Pensez à réserver 
04 66 52 43 79 


